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Reeette
du Pastis

Pour la pate:
Faring : 4008
[ oguf

[ verre d'eau
[ pincge de sl

{ cuillere d'huile

Pour la darniture:
1Rg deg pommes

1008 dg raisins sges (ou

deg noix)

508 de beurre

[ petit verre d’huile

2008 dg suere (selon

les godts)
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%defapate dans un saladier et
pétuin une dizaine de minutes.

dwt pour que la pate nadhere
pas et laisser nepaser | heure au

Emge Faire trempen les waisins
dans le thum.

cawpefaenﬁtmw bamelles, (les

faire macérer avec un peu de su-
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(d»mp) fariné en tui. donnant

afin de vouler la pate sur elle-

é«caﬁeoaaﬂ»dam un moule hui-
. Parfumer en avwsant deau

190°, Swnweitler ba cuisson.
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Mettre tous les ingrédients

Faniner Cintenieur du sala-

Recouwwnin le plat dun

Peler les pommes et les
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le mélange bewwe|huile, épwcpiﬂ-
Lo les pammes et les naisin,
saupoudier du sucre nestant.

Saulever le boxd du linge

Enwawler  comme  un
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